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AU MENU KU
Matinée : ateliers et retours d'expérience

09h : ACCUEIL CAFE

09h30 : MOT D'OUVERTURE
10h — 10h30 : SE RENCONTRER PAR SECTEUR GEOGRAPHIQUE
10h40 — 12h15 : DEUX ATELIERS AU CHOIX

Tous les ateliers s'appuieront sur des exemples concrets, apportés par différents témoins : agriculteur.ice,
artisan.e, cuisinie.re, élu.e, responsable d'établissement, distributeur...

Atelier 1 : Halte au gaspillage alimentaire !
Partage de bonnes pratiques, liens avec la production locale

Atelier 2 : Pourquoi et comment accéder au marché de la restauration collective ?
Connaissance du marché et décryptages des stratégies de producteur.ices pour y accéder

Atelier 3 : Protéines animales : la viande bovine en restauration collective
Compréhension de la filiére et approvisionnement : des retours d'expérience pour s'outiller

Atelier 4 : Protéines végétales : les légumineuses en restauration collective
Production, transformation, consommation des légumineuses, une famille de végétaux a (re)découvrir

Midi : salon des fournisseurs locaux

12h30 - 14h30 : SALON DES FOURNISSEURS LOCAUX

Rencontrez les producteur.ices, artisan.es préts a fournir vos restaurants collectifs, découvrez leurs produits,
leur fonctionnement et...n'oubliez pas vos cartes de visite.

Gratuit - Sur inscription pour les exposants avant le 7 février 2024 - dans la limite des places disponibles

INFOS ET INSCRIPTIONS

Possibilité de déjeuner sur place : plus d'infos apres inscription

Pour toute information complémentaire, n'hésitez pas a nous contacter :

Département de Loire-Atlantique
D¢légation Pays de Retz

PETR du Pays de Retz

Tesssmee—=— 60 impasse du Vigneau 10-12 rue du Docteur Guilmin
pAY 44 680 Sainte-Pazanne Loire 44 210 Pornic
de Contact : Lise SELLIER Contact : Claire GUILBAUD

0240021072 0244481114
0764 553076 06498013 84

PETZ pat@petr-paysderetz.fr A’rlon’rlque claire.guilbaud@loire-atlantique.fr




